DOMAINE BARMES-BUECHER

Riesling Clos Sand 2024

Caractéristiques
Appe[]atfon : AOC Alsace
Encépagement : 100 % Riesling
Age moyen des Vzgnes : 26 ans en moyenne
Surtace : 0.41 ha
Sous sol : Granitique a deux micas
Situation : Sud — Sud Est
Vena’anges : Manuelles
Rendement moyen : 58 hl/ha
Densité de p/antatz’on: 8300 pieds/ ha
Production moyenne : 3133 bouteilles + 36 Magnums
Vinification : Fermentation avec les levures

indigénes. Elevage sur lies totales

durant 10 mois en demi-muids et en

thes. gt
Date de Vena’gnges : 4 octobre 2024 ¢ ﬂD
Mise en bouteilles : Aoflit 2025 O Rissme
Vinificareur : Maxime Barmes : {‘3
Propriétarre : Famille Barmes-Buecher ‘
Acrdité : 7.73¢/1
Sucre : 0.9 ¢/l
Alcool : 11.5°

Sand - Sable

Sur une pente de 402 50 %, ce Clos granitique de 42 ares, est situé entre 350 et 400 metres d'altitude
et surplombe le village de Wettolsheim.

Dans un environnement exceptionnel, entouré par des bois qui procurent un microclimat frais et
tempéré, I'alliance des caractéres géologiques et climatiques de ce Clos procurent a ce vin une
dynamique cristalline et saline remarquable.
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