DOMAINE BARMES-BUECHER

Riesling Grand Cru Steingrubler 2023

Caractéristiques

A ppe]]a tion :

En cépa gement :

Age moyen des vignes :

Surtace :

Sous sol :

Situation :
Vendan ges

Rendement moyen :

Densité de p[an tation:

Production mo yenne :

Vinification :

Dare de Vena’gnges :
Mise en bouterlles :
Viniticateur :
Propriétarre :
Acidité :

Sucre :

Alcool :

AOC Alsace Grand Cru Steingrubler
100 % Riesling

25 ans en moyenne

0.56 ha

Argilo—marno—calcaire de l’oligocéne
et arenes granitiques a deux micas
Sud-Est, pente moyenne a forte
Manuelles

45 hl/ha

7200 pieds/ha

1835 bouteilles + 36 Magnums

Fermentation avec les levures
indigénes. Elevage sur lies totales

durant 10 mois en demi-muid et en

A DOMAINE
facs. BARMES. BUECHER
27 et 28 septembre 2023 _

Aout 2024 , bIEI:\J-C\REJBLER

Maxime Barmes

ALSACE CRAND CRU

WETTOL MM
“raanes

Famille Barmes Buecher
7.88g/1 ‘
3.3 g/l
13 °

N

.

« Des arébmes dominants de papaye et de pamplemousse mr, mais le tout est vif et exaltant.

Extrémement concentré et énergique, avec une certaine richesse en milieu de bouche, mais pas un

gramme de gras en trop. Une immense minéralité qui vous envahit dans une finale extrémement

longue et raffinée. » Stuart Pigott pour James Suckling

« De belles notes expressives d'écorce d'orange et de mandarine sont rehaussées par des touches plus

vives et plus aromatiques de pomelo et d'orange de Séville. La bouche poursuit dans cette veine

citrique sur un corps svelte mais crémeux. Cela se poursuit avec sa fraicheur, sa saveur, son

insistance aromatique et son dynamisme. » Anne Krebiehl pour Vinous
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DOMAINE BARMES-BUECHER

GRAND CRU

STEINGRUBLER
EN BALLADE AVEC MAXIME

Il est 16h environ, le soleil
étire  ses derniers rayons
derriere les trois chiteaux et la
forét environnante. L'automne
est bien installé et au cours de
la semaine, le Vignoble a perdu
une bonne partie de son

feuiﬂage.

Je prends le temps de grappiller quelques grains de Gewurztraminer, des raisins certainement oubliés
ou cachés par un feuillage plus dense pendant la vendange. Je m'assieds, dans notre parcelle de
Gewurztraminer Grand Cru Steingrubler de Wettolsheim. Le ciel est bleu et il fait bon.

Je remonte la rangée pour aller voir notre vieux pommier‘ En secouant une branche une pomme est
, ) PN ) . R RN .
tombée. C'est la derniere de I'arbre que j'ai eu le privilege de croquer. Cette pomme verte de petite
taille était succulente : acidulée et croquante, comme je les aime. C'est amusant, elle me fait un peu
penser aux vins issus de cette parcelle. Un Gewurztraminer croquant, de structure acidulée et saline.

. . . N N . .
Quand ] observe mon POITImlGI‘ au IOIH et cette foret revetue dG magmﬁques COUI@UI‘S automnales, ]e

. . I .
Crois vraiment en I mﬂuence de cette nature sauvage sur 16 vin.

La couleur de la terre dans le Grand Cru Steingrubler est fascinante et complexe. Elle a d'ailleurs été
fraichement retournée par la charrue. En la regardant de plus prés, on observe une palette de couleurs
beige (le calcaire), de blanc (le quartz), de rouge bordeaux (le gres). Le caillou le plus fascinant ici
est le granite. En effet, ce trés vieux granite se casse et se décompose aisément entre les doigts. A la
lumiere, on observe les cristaux de quartz qui scintillent, avec des nuances de couleurs pourpre, noir
et gris. Cette roche d’origine volcanique est elle-méme composée d'une mosaique de minéraux.

Mon expérience personnelle sur nos anciens Millésimes en dit Iong sur le potentiel qualitatif et le
respect accordé a ce grand Terroir. Le temps tisse sur ses vins son travail de dentelliére, ciselé,

délicat, précis.
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