
COLOMBE DE PEYROU
CASTILLON - CÔTES DE BORDEAUX

FICHE
TECHNIQUE

PROPRIETAIRE
Catherine  PAPON-NOUVEL

ORIGINE DE LA PROPRIÉTÉ
Fille, petite fille de viticulteurs

de Saint-Émilion et oenologue de formation, 
j’ai acquis en 1989 un petit vignoble 

limitrophe de l’appellation Saint-Émilion,
les Côtes de Castillon.

SUPERFICIE DE LA PRODUCTION
4,5 hectares

AGE MOYEN DES VIGNES
80 ans et plus

SOL
Argileux

ENCÉPAGEMENT
Merlot 90%

Cabernet Franc 10%

MODE DE CULTURE
Vignoble enherbé

ELEVAGE
Pendant un an, le vin est entièrement élevé 

en barriques renouvelables par tiers
tous les ans

VENDANGES ET VINIFICATION
Après éclaircissage et effeuillage, les raisins 

sont récoltés manuellement, le triage de la 
vendange permet d’éliminer toutes parties 

végétales et de sélectionner les raisins 
dès leur arrivée au chai. Les fermentations 
alcooliques se déclenchent spontanément 
et un système de thermorégulation permet 

de maîtriser les températures aussi bien en 
chaud qu’en froid.

EN DÉGUSTATION
La maîtrise des rendements permet de 

souligner l’expression d’un beau terroir 
d’argile. Structuré avec de beaux tanins 

souples et ronds, ce vin est tout en élégance 
et profondeur.
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