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Corton—Charlemagne Grand Cru

La vendange est réalisée manucllement avec un tri minuticux des grappes. Les raisins entiers
sont ensuite pressés en pressoir pneumatique. Le pressurage avec montée en pression lente et
régulicre permet d'obtenir des vins fins et ¢légants. Dans cette méme optique, le débourbage
(séparation du mott avec les mati¢res en suspension) est poussé. Les moties (jus recueillis en
¢erasant le raisin) réalisent leurs fermentations alcooliques et malo-lactiques en fic de 350 licres.

Le batonnage est limité voire proscrit sur les millésimes solaires afin de préserver la fraicheur
et la tension du vin . La proportion du flc neuf; de Tordre de 25 & 30% par an, se veut
volontairement modérée pour laisser sexprimer le terroir de Tappellation. En partenariac avec
nos tonneliers, une réelle adéquation entre le type de fit et le caractere du vin est recherché.

Millésime 2018

Lempereur du chardonnag fait briller son armure argcntéc sous le soleil! Riche sans étre capiteux son
parfhm est cxplosif; vanille des iles, amande verte, beurre frais tout se méle pour vous séduire. Son
fruité tres en chair parlc a rtout le monde. Cest dans la finale de sa matiére soyeuse que réapparait en
un souffle d’épiccs la profondcur de son terroir. Il pourra étre apprécié seul comme un plat ou attendu
comme une audience au plaisir.

Millésime 2019

Avec sa coiffe dorée comme les blés ce chardonnay de noble essence explose de notes de végetal frais
comme le vétiver et le bois de santal. Au palais c'est un matelas de fraicheur sur lequel on aurait posé un
drap de lin. La bouche sendort avec cette saveur longue et pure que vous font ressentir les grands crus

de Bourgogne. La nuit sera belle.
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