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Graves d’origine garonnaise profondes

95 ha en production

69 % Cabernet Sauvignon - 27 % Merlot – 4 % Petit Verdot

Du 27 septembre au 17 octobre

Tris manuel et optique
Cuves béton et inox
Macération 35 jours à 28°C

Barriques de chêne français
50% bois neuf
17 mois d’élevage en barrique

2012 a présenté des conditions climatiques
relativement inédites dans le Médoc : un hiver froid et
sec, puis un printemps chaud et humide suivi d’un
été très ensoleillé avec de faibles précipitations.
Le millésime 2012 est un vin qui offre une certaine
vivacité aromatique et une belle fraîcheur. Des notes
de fruits rouges apportent de la gourmandise, avec
une touche de réglisse. Ce vin présente une très belle
finale, portée par les Cabernets Sauvignons.


