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« Le millésime 2018,
une victoire sur la nature. »
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Margaux

25 hectares

Croupe avec ¢lévation jusqu’a 12 metres

faite d’alluvions anciennes couvertes de fines graves siliceuses
43% merlot, 43% cabernet sauvignon,

13% petit verdot et 1% cabernet franc

30 ans, la parcelle la plus ancienne date de 1920

9 210,000 pieds /hectare

101-14 - 3309 — 420A

Viticulture raisonnée sans herbicide chimique
Pratique du « Guyot double Bordelais » avec ébourgeonnage

Labour mécanique des sols, fertilisation biologique,
limitation volontaire des rendements,

aération de la végétation : dédoublage, effeuillage
et éclaircissage manuel

Manuelles en petites cagettes avec tri sur pieds
et au chai sur tables de tri

Sélection parcellaire, fermentation en cuves inox
thermorégulées de 60 2180hl,

remontage, délestage selon les lots,

macération a 28-30°,

cuvaison de 18 4 24 jours,

fermentation malolactique en partie en barrique

12 mois, 35 % de barriques neuves
en chéne frangais, grain fin chauffe moyenne

Du 20 septembre au 13 octobre 2018

45% cabernet sauvignon, 44% merlot,
11% petit verdot

14,5°
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