Chateau d’Armailhac — 2015

Vendanges du 16 septembre au 5 octobre

Assemblage 0% Cabernet Sauvignon
29% Merlot
2% Cabernet Franc
2% Petit Verdot

Notes de dégustation
La robe est de couleur grenat aux reflets pourpres.

Le nez, trés expressif, se distingue par des parfums
intenses et éclatants de fruits rouges, mélés i des arGmes
torréfiés et de massepain.

La prise en bouche, ample et charnue, révéle une trame
tanique enrobée et soveuse, donnant une impression de
gras et de volume, mis en exergue par une expression
aromatique généreuse et variée ol I'on retrouve des
notes de cerise, de vanille et de réglisse.

La finale est longue, soutenue par des notes légérement
chocolatées.

FICHE DESCRIPTIVE

SELECTIONMEZ UN MILLESIME ™~



