G hd teau \ CEPAGES ASSOCIES DANS L
- &0 a 95% Cabemnet Sauvignon, 5 a 20% Merlot,
Laﬁ te R OthSCh Zld e 0 a 5% Cabemet Franc et Petit Verdot.

1ER CRU CLASSE PAUILLAGC ' I A noter, quelques cas exceptionnels, millésime
1994 : 99% de Cabemet Sauvignon et 1% de

Petit Vierdot, millésime 1961 : 100% de

« Lafite a une &me, une belle 8me, tendre et _ Cabernet Sauvignon
genéreuse. Lafite change la terme en éve. Lafite "
est harmonie, harmonie entre la nature et AN BINREE DU VIEILLISSEMENT EN FUTS
I'nomme car, sans nos merveillewx vignerons, fen ! I | DE CHENE

ne serait fait ». i
Baron Enc de Rothschild ' = 18 a 20 mois dont 100% de fits neufs

Dés 1815, le courtier Guillaume Lawton dit de
Chéteau Lafite -« Jelaclas
possedant le plus d'élégance et de d
la s&ve la plus fine des trois [Premier et
position de ses vignes est f'une des pit . Hl“”'"”
du Médoc ». En 1855, le Chateau sera cor
1er Grand Cru & 'occasion du ¢

Classement rédigé lors de I'E . -
T, . CONSEILS DE DEGUSTATION .

D UCTION ANNBEITE MOYENNE :

Decantation : 2 heures ou plus
Température de dégustation : 16-16 "C




