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SMiTH HAVT LAFITTE

GRAND CRU CLASSE

Rendement : 21 hl/ha, avant sélection des trois vins : Chateau
Smith Haut Lafitte, Les Hauts de Smith et Le Petit Haut Lafitte.
Assemblage :

60 % Cabernet Sauvignon

34 % Merlot

4 % Cabernet Franc

2% Petit Verdot

Vinification : en baies entiéres en petites cuves bois & 28°C,
extraction réalisée par des pigeages manuels.

Elevage : 18 mois en barriques (60% de barriques neuves
fabriquées dans notre tonnellerie intégrée), élevage sur lies, un
- seul soutirage puis élevage ajusté pour chaque vin.

Site HAVT LA Age des vignes : 48 ans
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Notes de dégustation

Julia Harding — JancisRobinson.com

Antonio Galloni — Vinous
Commentaire de Fabien Teitgen, Directeur Technique

La robe est noire, trés dense, trés profonde. Le nez est déja expressif avec un mélange de fruits noirs et
rouges (mires, cassis, cerise, framboise) et d’épices, trés caractéristiques de la grande maturité sans excés
de ce millésime.

L'agitation révele encore plus de complexité avec des notes florales délicates, d’épices douces et de pierre
a fusil. La bouche est large, dense, puissante, concentrée, riche en tanins sans pour autant faire de
concession & I'équilibre, la fraicheur et la délicatesse. L'expression « une main de fer dans un gant de
velours » lui sied a merveille | L'équilibre entre tanins et fraicheur est assez spectaculaire et la longueur de

bouche est superbe.



