
ELEVAGE

ENCÉPAGEMENT 70% Merlot - 25 % Cabernet Franc - 5% Cabernet Sauvignon

40% barriques neuves - 30% barriques 1-vin - 30% barriques 2-vins

VINIFICATION

CHATEAU BELLEFONT-BELCIER - CHATEAU TOUR SAINT CHRISTOPHE - ENCLOS TOURMALINE - CHATEAU HAUT-BRISSON - CHATEAU LA PATACHE - ENCLOS DE VIAUD - CHATEAU LE REY

1 lieu-dit Cassevert 33330 Saint Christophe des Bardes, France
Tel : +33 5 57 24 77 15 - Fax : +33 5 57 74 43 57- contact@vignoblesk.com - www.vignoblesk.com

Gestion parcellaire, culture traditionelle, enherbement naturel, respect
des équilibres environnementaux. Stockage de la récolte en chambre
froide. Réception gravitaire avec au préalable double table de tri et
double table vibrante. Macération à basse température en cuves bétons
et bois thermorégulées, de petite capacité. Fermentation malolactique
en cuve et en barrique.

Minéralité, vin délicat qui de-

mande que l’on aille le chercher,

sous-bois, mousse humide tan-

nins ronds, pleins, jolie puis-

sance, finale saline, fruits noirs.

DEGUSTATION

Créé à la fin du XVIIIe siècle, Château Bellefont-Belcier est idéalement situé sur la côte Sud de Saint-Emilion, cotoyant
Château Pavie, Château Larcis-Ducasse et Château Tertre Roteboeuf.  

A la fin du XVIIIe siècle, Château Bellefont-Belcier appartenait à une puissante famille de la noblesse bordelaise. Le comte
Louis-François de Belcier avait d’abord fondé le vignoble, puis, au début du XIXe siècle, il bâtit le Château qu’il nomma
Bellefont (Son nom signifie Belle Fontaine en référence aux nombreuses sources cachées sur la colline où les vignes plon-
gent leurs racines.)  

Des travaux importants de restructuration du vignoble ont été entrepris en 1994. 
Château Bellefont-Belcier a été classée en 2006 Grand Cru Classé.  

Peter Kwok a acquis la propriété en 2017.

SURFACE 13,5 hectares

SOLS Plateau calcaire, Coteau Sud Argilo-Calcaire

CHÂTEAU BELLEFONT-BELCIER 2017 - FACTS

DATES VENDANGES

PRODUCTION

du 1er au 17 octobre

35 000  bouteilles


