CHATEAU

SAINT-EMILION
GRAND CRU CLASSE

Créé ala fin du XVIIle siecle, Chateau Bellefont-Belcier est idéalement situé sur la cote Sud de Saint-Emilion, cotoyant
Chateau Pavie, Chateau Larcis-Ducasse et Chateau Tertre Roteboeuf.

Ala fin du X VIIIe siécle, Chateau Bellefont-Belcier appartenait a une puissante famille de la noblesse bordelaise. Le comte
Louis-Francois de Belcier avait d’abord fondé le vignoble, puis, au début du XIXe siecle, il batit le Chateau qu’il nomma
Bellefont (Son nom signifie Belle Fontaine en référence aux nombreuses sources cachées sur la colline ot les vignes plon-

gent leurs racines.)

Des travaux importants de restructuration du vignoble ont été entrepris en 1994.
Chateau Bellefont-Belcier a été classée en 2006 Grand Cru Classé.

Peter Kwok a acquis la propriété en 2017.

CHATEAU BELLEFONT-BELCIER 2018 - FACTS

SURFACE 13,5 hectares DEGUSTATION
ENCEPAGEMENT 70% Merlot - 25 % Cabernet Franc - 5% Cabernet Sauvignon Nez d’une grande profondeur et
d’ ifi trati
SoLs Plateau calcaire, Coteau Sud Argilo-Calcaire SRe mag‘m 1que concentration
Une certaine retenue évoquant
DATES VENDANGES du 20 septembre au 10 octobre lélégance, panier de petits fruits
VINIFICATION Gestion parcellaire, culture traditionelle, enherbement naturel, respect noirs.

des équilibres environnementaux. Stockage de la récolte en chambre
froide. Réception gravitaire avec au préalable double table de tri et
double table vibrante. Macération a basse température en cuves bétons Complexe, belle rondeur accom-
et bois thermorégulées, de petite capacité. Fermentation malolactique
en cuve et en barrique.

pagnée de générosité et de gour-

mandise, la fraicheur vient
ELEVAGE 30% barriques neuves - 10% barriques ovoid - 30% barriques 1-vin -

. : accorder le tout pour créer un
30% barriques 2-vins

vin racé et délicat.
PRODUCTION 55 000 bouteilles
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