
FICHE TECHNIQUE
CHÂTEAU PETIT GRAVET AÎNÉ
SAINT-ÉMILION GRAND CRU

CATHERINE PAPON-NOUVEL

GUIDE HACHETTE

Petit Gravet Aîné 2014 :  
Petit Gravet Aîné 2013 : 
Petit Gravet Aîné 2012 :  
Petit Gravet Aîné 2011 : 
Petit Gravet Aîné 2010 : coup de 
Petit Gravet Aîné 2008 : coup de 

Notes R. PARKER / N. MARTIN

Château Petit Gravet Aîné 2016 = 92-94
Château Petit Gravet Aîné 2015 = 92-94
Château Petit Gravet Aîné 2013 = 83-86
Château Petit Gravet Aîné 2012 = 89-92
Château Petit Gravet Aîné 2011 = 91 +
Château Petit Gravet Aîné 2010 = 93
Château Petit Gravet Aîné 2009 = 94+
Château Petit Gravet Aîné 2003 = 90

Notes J. SUCKLING

Château Petit Gravet Aîné 2016 = 91-92
Château Petit Gravet Aîné 2015 = 92-93
Château Petit Gravet Aîné 2013 = 90
Château Petit Gravet Aîné 2012 = 87-88
Château Petit Gravet Aîné 2011 = 89-90

Notes Antonio GALLONI

Château Petit Gravet Aîné 2016 = 93-96
Château Petit Gravet Aîné 2015 = 90-93

Note René GABRIEL

Château Petit Gravet Aîné 2015 = 19/20

Notes JM QUARIN

Château Petit Gravet Aîné 2016 = 88
Château Petit Gravet Aîné 2015 = 89

Note M. BETTANE
Château Petit Gravet Aîné 2016 = 94/100
Château Petit Gravet Aîné 2015 = 16-17/20

ORIGINE DE LA PROPRIETE
En 1999, la propriété familiale (Château 
Petit Gravet) est partagée en deux parties 
faisant suite à une succession. Ce vignoble 
se situe au pied du village de Saint Emilion.

SUPERFICIE EN PRODUCTION
2,3 hectares, 7 000 bouteilles

AGE MOYEN DES VIGNES 
70 ans

SOL
Sables profonds

ENCEPAGEMENT
Encépagement atypique de l’appellation 
Saint Emilion
Merlot 20%
Cabernet Franc 80%

MODE DE CULTURE
Vignes labourées ou enherbées 
naturellement selon les années en fonction 
du régime hydrique.

ÉLEVAGE
L’élevage dure en général 18 mois et est 
adapté au millésime.

VENDANGES ET VINIFICATION
Les raisins sont recueillis dans des cagettes 
et nous effectuons un double tri des baies. 
La fermentation alcoolique se déclenche 
spontanément et les fermentations 
malolactiques se déroulent uniquement
en barriques neuves.

DEGUSTATION
Le Cabernet Franc domine l’assemblage
ce qui en fait un vin tout à fait atypique
et exceptionnel de Saint Emilion.
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