COS D'ESTOURNEL 2010

CABEENET SAUVIGNON : 78%
MERLOT : 19%
CABERNET FRANC : 2%
PETIT VERDOT : 1%

« Aprés quelques minutes d'aération dans le verre,
la discrétion initiale des aromes laisse place a des
fruits éclatants en un bouquet explosif d'une
fraicheur incrovable. En méme temps puissant et
élégant, il correspond 4 ma description d'un trés
grand vin, explique Dominique Arangoits,
Directeur Technique. Un Cos d’Estournel, qui
demande de savoir patienter encore pour en

savourer pleinement la complexité ».

99+/100 - LISA PERROTTI-BROWN (ROBERTPARKER.COM)
97/100 - WINE SPECTATOR



