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ASSEMBLAGE / BLEND

Cabernet Sauvignon 67%

Merlot 25%

Cabernet Franc 1%

Petit Verdot 7%

DATE DE VENDANGE / HARVEST PERIOD

Du 2 au 12 octobre 2001

From 2nd to 12th October 2001

ANALYSES / LAB ANALYZES

Degré : 13,05 %vol. - Acidité Totale : 3,69 gH2SO4/l - pH :

3,72 - IPT : 67

Alcohol degree : 13.05 %vol. - Total Acidity : 3.69

gH2SO4/l - pH : 3.72 - IPT : 67

LE MILLÉSIME / VINTAGE 2001

Après un hiver pluvieux et doux, le débourrement fut

précoce. Mai et juin connurent ensuite des températures

supérieures à la normale et de très faibles précipitations.

Après un début juillet humide, un temps chaud et sec

s’installa jusqu’à la récolte et permit de rentrer des raisins

de très grande qualité. 

After a rainy, warm winter, the budburst was early. May

and June both brought above-average temperatures and

very light rainfall. After a wet spell in early July, hot, dry

weather then settled in until the harvest, resulting in a very

high quality crop. 

NOTES DE DÉGUSTATION / TASTING NOTES

JANCIS ROBINSON / RICHARD HEMMING


