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ASSEMBLAGE / BLEND

Cabernet Sauvignon 50%

Merlot 37%

Cabernet Franc 12%

Petit Verdot 1%

DATE DE VENDANGE / HARVEST PERIOD

Du 21 septembre au 7 octobre 2005

From 21st September to 7th October 2005

ANALYSES / LAB ANALYZES

Degré : 13,45 %vol. - Acidité Totale : 3,64 gH2SO4/l - pH :

3,65 - IPT : 67

Alcohol degree : 13.45 %vol. - Total Acidity : 3.64

gH2SO4/l - pH : 3.65 - IPT : 67

LE MILLÉSIME / VINTAGE 2005

La vigne débourra début avril, après un hiver sec et plutôt

froid. La floraison débuta au cours de la dernière semaine

de mai, dans de bonnes conditions, et fut rapide et

homogène sur tous les cépages. Les contraintes hydriques

s’amplifièrent courant juin, limitant ainsi le grossissement

des jeunes baies et entrainant un arrêt de croissance

précoce. La véraison fut rapide et homogène puis le raisin

continua sa maturation avec un mois d’août encore très sec

et ensoleillé mais sans chaleurs excessives. Ces conditions

idéales permirent d’obtenir des raisins très concentrés et

parfaitement équilibrés. 

The buds burst at the beginning of April, after a dry and

rather cold winter. The blossoming began in the last week

of May in good weather conditions and was quick and even


