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ASSEMBLAGE / BLEND

Cabernet Sauvignon 92%

Merlot 6%

Cabernet Franc 2%

DATE DE VENDANGE / HARVEST PERIOD

Du 4 au 18 octobre 2012

From 4th to 18th October 2012

ANALYSES / LAB ANALYZES

Degré : 12,92 %vol. - Acidité Totale : 3,91 gH2SO4/l - pH :

3,55 - IPT : 62

Alcohol degree : 12.92 %vol. - Total Acidity : 3.91

gH2SO4/l - pH : 3.55 - IPT : 62

LE MILLÉSIME / VINTAGE 2012

Le millésime 2012 fut marqué par un développement

végétatif lent et tardif en raison d’un printemps très frais et

humide. Les décalages de stades liés à un débourrement

très étalé furent en partie corrigés par le temps sec et

ensoleillé qui s’installa à partir de mi-juillet. La véraison et

la maturation bénéficièrent alors de conditions idéales

jusqu’à la récolte, les raisins conservant un parfait état

sanitaire malgré la succession d’averses observée durant

les vendanges.

The vintage 2012 was characterised by a slow, late growth

cycle due to a very cool and wet spring. The budburst was

spread out over time and created a variation in the stages

of development that was to be partially evened out by the

dry, sunny period that began in mid-July. The colour

change and ripening occurred in ideal weather conditions


