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ASSEMBLAGE / BLEND

Cabernet Sauvignon 72 %

Merlot 27 %

Cabernet Franc 1 %

DATE DE VENDANGE / HARVEST PERIOD

du 15 septembre au 4 octobre 2017

15th September to 4th October 2017

ANALYSES / LAB ANALYZES

Degré : 13,48 %vol. - Acidité Totale : 3,75 gH2SO4/l - pH :

3,73 - IPT : 65

Alcohol degree : 13.48 %vol. - Total Acidity : 3.75

gH2SO4/l - pH : 3.75 - IPT : 65

LE MILLÉSIME / VINTAGE 2017

Le millésime 2017 nous a donné des 1er vins dotés d'une

belle maturité et des seconds vins particulièrement réussis

grâce à l'attention portée sur les jeunes vignes. Les Merlots

sont riches, les Cabernets Francs fins et élégants, et les

Cabernets Sauvignons puissants et structurés. La trame

tannique, puissante mais très soyeuse et élégante, s'étire

vers une finale particulièrement longue et complexe.

The 2017 vintage has brought us first wines offering an

excellent ripeness and second wines that are especially

successful thanks to the great care bestowed upon our

young vines. The Merlots are rich, the Cabernet Francs

refined and elegant, and the Cabernet Sauvignons powerful

and well-structured.The tannic structure, powerful yet very

silky and elegant, lingers through to a particularly long,

complex finish.


