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ASSEMBLAGE / BLEND

Cabernet Sauvignon 79%

Merlot 10%

Cabernet Franc 11%

DATE DE VENDANGE / HARVEST PERIOD

Du 30 septembre au 13 octobre 2014

From 30th September to 13th October 2014

ANALYSES / LAB ANALYZES

Degré : 13,80 %vol. - Acidité Totale : 4,11 gH2SO4/l - pH :

3,49 - IPT : 70

Alcohol degree : 13.80 %vol. - Total Acidity : 4.11

gH2SO4/l - pH : 3.49 - IPT : 70

LE MILLÉSIME / VINTAGE 2014

Après un débourrement relativement précoce suite à une

sortie d’hiver douce et humide, le rafraîchissement survenu

au mois de mai a retardé la floraison et replacé le millésime

2014 sur une précocité dans la moyenne des dix dernières

années. Juin et début juillet ont été ponctués d’épisodes

orageux, mais la deuxième quinzaine de juillet, plus

chaude et ensoleillée sur la période allant de la fermeture

de grappe à la véraison, a permis de constituer un bon

potentiel en composés phénoliques. Le beau temps s’est

ensuite durablement installé à partir du 15 août, avec des

températures encore douces qui ont permis de maintenir

de bonnes acidités, puis le mois de septembre a été parmi

les plus chauds et ensoleillés de la décennie, favorisant

ainsi l’installation de contraintes hydriques propices à un

bon affinage des tanins des pellicules et des pépins. La


