
Appellation : 
Couleur / Colour : 
Millésime / Vintage :
Taux Alcool / % of Alcohol :
Rendement / Yield : 
Production :
Cépage / Grape variety :
Age du vignoble / Age of the vineyards : 
Densité de plantation / Density of vines : 
Terroir / Soil :
Localisation / Location :
 
 
Vendanges / Harvest : 

Vinification / Winemaking  
 
 

Élevage / Aging :
 
Capacité de vieillissement / Aging potential

Condrieu
Blanc / White
2024
12,5 %
40 Hl/Ha
13 000 bouteilles / 13 000 bottles
100% Viognier
25 ans / 25 years-old 
10.000 pieds/ha / 10.000 vines/ha
Granite / Granite soil
Condrieu : Côte-Chatillon, La Caille  
Vérin : Les Agnettes, Rochebret, Jean Raude 
Saint Pierre de boeuf : Le Biez, Grand Val
Manuelles / Hand-picking 
Tri à la parcelle / Sorting in the vineyard
Pressurage direct, débourbage puis 
fermentation en barrique.
100% whole bunch pressed. Cold settled 
and racked clear. Fermentation in barrel.
9 mois en barriques de chêne français.
9 months in French oak barrels.
5-10 ans / 5 to 10 years.

CONDRIEU


